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RASULE ALTE ROSSO 2012
Classificazione: Vino Rosso

Zona di produzione: Etna Nord

Varieta: 70% Nerello Mascalese -
30% Merlot

Gradazione alcolica:14,5 %vol.
PRODUZIONE

Raccolta manuale in piccole
cassette

Lunga macerazione con le bucce
a temperatura controllata ed
affinamento in botti di rovere
francese per 18 mesi .

Imbottigliamento: Aprile 2014
SCHEDA ORGANOLETTICA

Colore: Rosso rubino intenso con
piacevoli sfumature porpora.

Profumo: Intenso di frutti rossi
insieme a delicate sfumature
floreali.

Sapore: Vellutato e morbido, con
tannini setosi ed una notevole
persistenza

Particolarmente indicato per
accompagnare secondi piatti di
carni rosse e selvaggina.

Ottimo fuori pasto da abbinare a
formaggi stagionati e salumi.

Temperatura di servizio:16-18 °C
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